PARTAGER Z! M |
M O ET DEGUSTER

Notre chet Gilles Courtin puise son inspiration dans ce qui lI'entoure,
concevant une cuisine unique qui évolue au fil des saisons.
Notre but : partager des expériences uniques et authentiques autour de la
table dans un environnement stimulant.
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Our chef Gilles Courtin draws his inspiration from his surroundings, — - I ) | g;?jz:{é:gr | o o
creating a unique cuisine that evolves with the seasons. A " ' S

Our aim : to share unique and authentic experiences around the "
in a stimulating environment.

N\
-
\

=0 W




Wi ~x

A PARTAGER ENTRE AMIS, OU PAS ! 8€ / 22€

TO SHARE WITH FRIENDS, OR NOT! Plat - Dish Trio

TAPAS

CEuf Mayo & coulis de truffe
Mayo egg & truffle coulis

Tarte Rustique aux Champignons du Chef
Rustic Mushroom Tart from the Chef

Croquettes de pomme de terre aux morbiers, sauce paprika

Potato croquettes with morbier cheese and paprika sauce

Charcuterie de la « boucherie d'ile de France" & Fromage affiné de chez
Anthes Chutney aux figues & fruits secs

Charcuterie from ‘boucherie d'ile de France’ & mature cheese from Anthes
Fig & dried fruit chutney

Triplette de Houmous
Triplet of hummus

, T i"'"= 3 ; 41 X .ij-' .- . » = [ ' . i : .. g | ) _ W T AR . : Toutes nos viandes sont d'origine de I'union européenne.

LS W ! i S . ™ i . L B 4% , . ~ Prix nets en euros, taxes et services inclus. TVA 20% sur les boissons alcoolisées. TVA 10% sur la nourriture et les boissons nonalcoolisées. All prices are in
' -quls M a Bel I V & 8 Euros and include VAT and service 20% VAT on alcoholic beverages. 10 % VAT on food and non-alcoholic beverages. Tous nos prix sont en euros et
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ENTREES | STARTERS é
9€

Soupe & l'oignon

Onion soup
Burrata accompagne de sa salade d'automne 15 €
Burrata and Autumn salad
César salade, volaille croustillante & parmesan Petite 9 | Large 14 €
Caesar Salad, Crispy Poultry & Parmesan
Tartare de saumon aux capres & oignons rouges 14 €
Salmon tartar with capers & red onion
PLATS PRINCIPAUX | MAIN DISHES :\_:
itV
16 € \-...-f'§
Pappardelles au boeuf braisé et a la courge
Pappardelle with braised beef and squash
18 € o=
Volaille Fermiére, champignons sautés & jus de réti E
Farmhouse poultry, sautéed mushrooms & roast gravy
21€
Dos De Saumon, poélée de légumes & l'ail et persil
Salmon fillet, pan-fried vegetables with garlic and parsley
18 € ‘
Cheeseburger au comté, frites fraiches & salade mesclun \
Comté Cheeseburger, Fries § Mesclun Salad
22 €

Onglet de boeuf 200 grs, purée de patate douce, beurre maitre d’hétel
Beef fillet 200 grs, sweet potato purée, hotel buttercream

DESSERTS 9€

Créme brolée tradition a la vanille
Traditional vanilla créme brolée

Mousse au chocolat a la louche
Chocolate mousse & la louche
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Tartelette amandine & poire pochée \
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Almond and pear tartlet

Sorbets & glaces dg saison 1boule 3€ + 1€ tulipe chocolat
Seasonal sorbets & ice creams 2 boules 5€  + 1€ supplément chantilly
3 boules 7€ +€1 whipped cream supplement

Toutes nos viandes sont d’origine de I'union européenne.
Prix nets en euros, taxes et services inclus. TVA 20% sur les boissons alcoolisées. TVA 10% sur la nourriture et les boissons nonalcoolisées. All prices are in Euros and
include VAT and service 20% VAT on alcoholic beverages. 10 % VAT on food and non-alcoholic beverages. Tous nos prix sont en euros et
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Vins de France | French Wines f i
14 c | 75 c |
Blanc/ White

Céte de Gascogne IGP Cuvée Harmonie Domaine de Pellehaut BLC 2023 e@>6€ 29€
Domaine du Colombier AOC Chablis 2020 11€ 50€
Touraine Cuvée lumieres AOP Blanc 2023 - - Z20€

Pays d'Oc IGP Chardonnay Domaine Lalande 2023 7€ Z4E

Rosé
Cotes de Provence Sainte Victoire Chateau Coussin Rosé AOP 2022 42€
Le Rosé de S Famille Sumiere 2023 29€

Rouge / Red
Bourgogne AOP Domaine Rochebin Clos Saint-Germain 2022 42€

Chinon AOP Domaine Pierre Sourdais Le Moulin & Tan Bio 202125 37€
Saint Emilion Grand Cru AOP "Les Terrasses", Tour Saint Christophe, 2011 60€E

Vin de vigneron

Champagnes

Laurent Perrier La Cuvée Brut
Prosecco RICCADONNA

Biéres de Paris S

Bouteille / Bottle
La Parisienne IPA

Sacré Ceeur | Biere de Belleville
Le sacré cceur est une biére de récolte au houblon frais. On peut retrouver des
arémes d'agrumes, de fleurs d'oranger, biscuitée ainsi qu'épicée.

Piaf | Biere de Belleville
La Piaf est une biére blonde fruitée aux arémes de Sauvignon blanc, litchee ainsi
que de fruit de la passion.

Bieres Internationales | International Beers

Pression / Pressure 25¢cl  50cl
Heineken 4,5€ 7 5€

Lagunitas |PA 6€ € ‘

Tous nos prix sont en euros et TTC. Prix net service compris. \
L'abus d'alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération.



Cocktails

Paname | Gin, mango, passion & lemon
Argotique 20&me siecle : Belleville trace la frontiére entre le 20éme et 19&éme

Blue Angel| Gin, coco, citron & curagao Blue
Un cocktail vibrant aux saveurs de gin et coco

Strawberry Mojito | Rhum blanc, french tonic, citron vert, menthes fraiche, sirop fraise
Délice glacé & la fois profond et rafraichissant saveurs fraise

Royal Rugby | Vodka infusion, citronne vert, & Royal jarres
Un cocktail sophistiqué qui évoque I'esprit du rugby anglais

Mocktails

La compagne & Paris | Mocktail & base de jus frais
Un réve pour le Parisien et presque une réalité pour une poignée d’habitants du 20&me

Golf infusion | Mocktail & base de infusion de jus
Savourez l'essence de Paris

Apéritif | Aperitive

Ricard, Pastis, Martini Bianco, Martini Rosso, Kir
Cointreau, Porto Rouge Graham's, Campari

Gin Generous Bio

Gin Bombay Saphire

Gin Tanqueray Ten Saphire

Vodka Wyborova
Vodka Absolut

Rhum Diplomatico
Rhum Don Papa Baroko
Tequila Olmeca Silver

Whiskey J&B

Whiskey Jack Daniel's
Whisky Chivas Regal 12 ans

Calvados Drouin

Cognac Hennessy VS

Digestif | Digestive

Eau de vie (mirabelle, poire)
Armagnac Laubade VSOP
Get 27/ Get 31/ Limoncello

Tous nos prix sont en euros et TTC. Prix net service compris.
L'abus d'alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération.




BOISSONS CHAUDES
HOT DRINKS
Café Belleville Belleville
Café Expresso, décaféiné Expresso ze
Noisette 3 5¢€
Double Expresso 4 5€
Cappuccino, Latte, Moka, Iced Latte 5 5€
Chocolat chaud 6€
Kusmi Tea Paris 6€

Noirs
English Breakfast - Thés noirs de Ceylan et d'Assam

Earl Grey - Thé noir & la bergamote
Prince Wladimir - Thé noir, agrumes, vanille et épices

Verts

Thé Vert & la menthe
Thé Detox - Mélange de thé vert, maté et citronnelle

Infusions

Aqua Rosa - Mélange d'hibiscus, plantes et fruits rouges
Be Cool - Mélange de verveine, menthe poivrée, pomme et réglisse
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Tous nos prix sont en euros et TTC. Prix net service compris.
g L'abus d'alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération.
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BOISSONS FRAICHES
FRESH DRINKS

Sodas/ Soft Drinks

25c|
Fanta Orange, Oranging, Sprite, Schweppes Tonic/Agrumes 2 €
Ginger Beer "La French", Tonic "La French", Fuze Tea 5€
33cl
Coca Cola/ Coca Cola zero 5€
Limonade "Voila" 5€
Jus / Juice
Bouteille / Bottle 22 c|
Jus de fruit Alain Milliat 7€
(Pomme, Péche, Tomate, Fraise, Abricot, Ananas)
Frais/ Fresh squeezed juice 25 ¢l
Jus d'orange frais 7€

Eau/ Water
33cl 50cl|l 100cl
Vittel 4 5€ 6,5€
San Pellegrino 4,5€ 6,5€
Perrier 5€

L'eau Neuve 4,5€

Eau minérale naturelle de montagne




John Brunton

British photographer, journalist and author 0 opho aaglel e

Pour toute question ou commande des ceuvres,
Contactez lartiste : bruntonphotos@gmai|.com

John Brunton

JOHN BRUNTON EST UN PHOTOGRAPHE, JOURNALISTE ET AUTEUR BRITANNIQUE QUI PARTAGE SON TEMPS ENTRE PARIS ET VENISE. COLLABORATEUR
REGULIER DU GUARDIAN ET DE NOMBREUSES PUBLICATIONS INTERNATIONALES, IL A REALISE UN GUIDE DEFINITIF DE PARIS POUR LE MAGAZINE ELLE. POUR
CETTE EXPOSITION, PARIS MA BELLE VILLE, IL A CHOISI UNE SELECTION PERSONNELLE D'UNE DOUZAINE D'IMAGES EMBLEMATIQUES DE LA VILLE LUMIERE,
QU'IL PHOTOGRAPHIE DEPUIS PLUS DE 30 ANS. JOHN ECRIT ET PHOTOGRAPHIE EGALEMENT BEAUCOUP SUR LA NOURRITURE ET LE VIN, ET D'AUTRES

IMAGES ET ARTICLES PEUVENT ETRE CONSULTES SUR SES SITES WEB - WWW.JOHNBRUNTON.COM ET WWW.THEWINETATTOO.COM

John Brunton

JOHN BRUNTON IS A BRITISH PHOTOGRAPHER, JOURNALIST AND AUTHOR WHO DIVIDES HIS TIME BETWEEN PARIS AND VENICE. A REGULAR CONTRIBUTOR
TO THE GUARDIAN AND NUMEROUS INTERNATIONAL PUBLICATIONS, HE HAS PRODUCED A DEFINTIVE PARIS GUIDE FOR ELLE MAGAZINE, AND FOR THIS
EXHIBITION, PARIS MA BELLE VILLE, HAS CHOSEN A PERSONAL SELECTION OF A DOZEN ICONIC IMAGES OF THE CITY OF LIGHT, WHERE HE HAS BEEN
PHOTOGRAPHING FOR OVER 30 YEARS. JOHN ALSO WRITES AND PHOTOGRAPHS EXTENSIVELY ON FOOD AND WINE, AND FURTHER IMAGES AND ARTICLES

CAN BE VIEWED ON HIS WEBSITES - WWW.JOHNBRUNTON.COM AND WWW.THEWINETATTOO.COM
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https://cas5-0-urlprotect.trendmicro.com/wis/clicktime/v1/query?url=http%3a%2f%2fwww.johnbrunton.com&umid=2b175cdd-bec0-4427-9a4f-e88b98539655&auth=336d2bf5f25ce26e4bd692322c4ddd186ad1aec1-53217de1dc09b4c727a19230f70fb20654bf0bf4
https://cas5-0-urlprotect.trendmicro.com/wis/clicktime/v1/query?url=http%3a%2f%2fwww.thewinetattoo.com&umid=2b175cdd-bec0-4427-9a4f-e88b98539655&auth=336d2bf5f25ce26e4bd692322c4ddd186ad1aec1-381d148176a7fc069a8b485e80cc3f9a4545976a

